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‘en het risico van breuk door een te snelle oploop zo klein mogeliik

‘Eenlnog lagere instelling is zelden nodig.
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IN GEBRUIK NEMEN VAN DE OVEN: | S

. worden gesloten, en de regelaar cv stand VO
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REGELING TEMFERATUUR CPLCCP:
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ot een zo gunstig mogelijk resultazt te verkrijgem, hiebi] denkende_"fmfj
azn het langzaam droogstoken var bizcuit (ongebakken klel voorwerpem),.:. ..
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te houden, is het nodipg de temperatuur oploop d.m.v. de regelaar op de
Jjuiste wijze te grbruiken. _ . P b
Naarmate men de kror meer naar rechts draait (van O naar VOL) zunllen . -

de verwarmings elementen met ecn stesds kleinere onderbreking in bedrijf..”
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zijn, M.a.w. in de lagere standen (IN op groen gedeelte indicatie plagtje}
logrt de oven temreratuur dus langzamer op, als in de hogere standen i
( IN voorbi] groen gedeelte indicatie plaatje). Uitgezonderd bij stand oo
VOL dan b1i3ff de oven constant in bedrijf, e
Ter controle vam het inm er uit schakelen regelaar is het lampje.

Met dm regelaar is ook het handhaven van een bepaalde temperatuur . it
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mogelijk. B.v. voor glasbranden, of indien gewenst bij het zeer langzaam

by

droogstoken van een geboetseerd voorwerp zoals een massief beeld of kopy ./
Ean pyrometer is dan echter wel roodzakelijk. T
Voorbeeld: . Y
een handhaving van circs 300 “C. Temreratuur begrenzer op stuit plaatsen,}
31iJ het vereikem van 200 “C. de knop van de regelaar zoveel terug draalen.:

(1inks) dat de tijdsduur van crwarmen en afkoelen san elkaar gelijk zijw:i
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Algemeen in de praktijx is de stand tussen 3 en 2 v

voor bhet droogstoken van de oven en voorwerren,
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het verdiend aanbeveling de oven ecnmalig ledig droog te stokem. i
Verwonderd U zich niet wanneer tijdens dit droogetoken vrij vesl voelt
vrid gaat komen, Het is n.l. zo, de oven is ¢p de fabriek wel gecontfo-
leerd op functioneren, echter niet op temperaguur gebracht, B
Men handeler als volg%:

contactstop in randgeaarde wardcontactdoos plaatsen. Deur/deksel aluftem.®
Wasem klepje bovenzijde deksel of oven openen. T jdschakelklok op sisi- =
tend contact instellen, event. ter zekerheid met een uitschakel.begrenzi

van circa 8 uur. Temperatuur begrenzer op stand droogstoken, denk om het:
indrukken start knop. Temperatuur oploop regelaar tussem stand 2 en 3. %
Laat de over gedurende circa 4 uur op deze wijze instaan, o

Rierna voert men het tempo (oploop) langzaam op door de regelaar, .
enige malen een weinig naar rechts te verdraaien, het geheel verdeeld:  *:
over een tijdsduur van circa 8 uur. L
Wannesr eenmaal een weinig gloed in de oven en er geen vocht meer wvrij) sy
komt, is de oven droog en na afkoelen voor de eerste stook (bidcuizg Tk
gereed. ' : S
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BISCUIT STOKEN: bl
4

men handeler overeenkomstig als toven omschreven, echter oy moet het -
tempo van de temperatuur oploop naar eigen 1nzichteg aan de werkstukiten
worden asngepast. Goede eindtemperatuur circa 900 “C. | R
Wanneer or geen vocht meer uit de oven komt, kan het wasem klepje
i worden gezet, R+
Denk om de afstelling van de klok en temperatuur begrenzer.

GLAZUUR STOKEN:

nu mag de oprloon veel sneller sebeuren, en wel direkt op stand VOL.
Denk om de afstelling klok en temneratuur begrenzer, voorkom een te ;
hoge eindtemperatuur, aangezien dan Uw vecorwerpen verbranden (smeltemn)
hetgeen grote financ. kosten gaat geven, Co
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