Benodigdheden:

Q klei

U gips en water

Q gietklei

Q dun rond stokje

U theelepeltje

U onderglazuurverf of majolica
Qa glazuur

Q kralenrekje

* Maak eerst één massieve kraal in de vorm en
van het formaat dat u wenst, rond, ovaal,
vierkant of iets dergelijks.

¢ Van deze kraal maakt u een tweedelige gips-
vorm (zie het artikel ‘Mallen maken’).

* Maak in het midden van de beide halve gips-
vormen twee sleufjes recht tegenover elkaar.

* Neem een dun rond stokje, satépen of cock-
tailprikker, en leg dit op de ene halve vorm in
de beide sleufjes.

¢ Giet met behulp van een theelepeltje deze
halve vorm tot de rand toe vol met gietklei.

* Plaats de lege helft op de gevulde van de

* Neem het geheel tussen duim en wijsvinger
en kantel de vorm langzaam een aantal
malen heen en weer.

» Houdt daarna de vorm met z'n lengteas hori-
zontaal en draai hem langzaam rond om z'n
lengteas. Op deze manier kan de gietklei zich
over de gehele binnenkant van de gipsvorm
afzetten en gelijkmatig verdelen zodat overal
een gelijke dikte ontstaat. Dan de vorm een
tijdje wegzetten om te laten drogen.

¢ De ene helft van de gipsvorm verwijderen.

* Aan het stokje de kraal uit de andere helft
van de vorm lichten en het stokje uit de kraal
trekken. De kraal is nu gereed en hol en aan
beide kanten van een gaatje voorzien, recht
tegenover elkaar.

De klei in de vorm droogt vrij snel en op deze
manier kunt u uit één vorm op één dag ette-
lijke kralen maken.

Kralen biscuit bakken

* U kunt de kralen eventueel beschilderen met
onderglazuur en dan glazuren of meteen in
de gewenste kleur glazuren.

e Om de kralen te kunnen glazuren, moet u er
een speciaal rekje voor maken waar deze op
gezet kunnen worden zonder dat ze elkaar kun-
nen raken. De beschrijving hoe u kralen kunt
bakken leest u in het artikel ‘Kralen bakken’.



