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voor de Vingerling schachtoven "Automatic” type V 220

Bij de fabrikage van de door u ontvangen oven is de
grootste zorg besteed aan kwaliteit en afwerking, zo-
dat u een lang en prettig gebruik van deze oven zuit
kunnen maken, mits u de aanwijzingen voor gebruik
en onderhoud stipt opvoigt.

1e Het plaatsen, aansluiten en in bedrijf stellien
van de oven.

Bij het plaatsen van de oven moet u erop letien, dat
deze aan alle zijden vrij staat. Licht ontviambare
voorwerpen mogen niet in de nabijheid van de oven
staan. Hoewel de oven zeer goed geisoleerd is, zal hij
aan de buitenzijde warm worden. De aansluitwaarde
van deze oven is 3200 watt, 220 volt. U moet dan o0k
een 16 ampere zekering gebruiken. De wandkon-
takidoos moet van randaarde voorzien zijn en het is
zeer belangrijk de oven zo dicht mogelijk bij de meter-
kast te plaatsen om spanningsverlies tegen te gaan.
Voordat u de oven gaat stoken, moet deze eerst
zorgvuldig uitgezogen worden. Dit schoonzuigen
moet u bij intensief gebruik regeimatig herhalen.

2e De werking van het uitschakelmechanisme.

Het principe berust op-het doorbuigen van een tem’f

peratuurstaafje. Deze staafies zijn bij uw weder-
verkoper verkrijgbaar in verschillende temperaturen.
Wilt u b.v. op 1045°C bakken, dan neemt u staafje
V 226. Zodra de oven 1045°C warm is, buigt dit
staafje door en de voelerpen, (zie tekening) die hier
bovenop rust, zakt ook mee. Het kontakt, verbonden
met deze pen, wordt verbroken en de oven siaat af. Bij
het plaatsen van het staafje op de steunen van het
oplegplaatje moet dit rondom vrij liggen om ongehin-
derd te kunnen buigen.
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Op deze wijze hebt u bij gebruik van het gewenste
temperatuurstaafje altijd de juiste baktemperatuur.
Nu u dit aliemaal weet, kunt u de oven gaan droogsto-
ken.

3e Het droogstoken van de oven.

a. U plaatst temperatuurstaafje V 221 (950°C) of
V 223 (985°C) op het oplegplaatje met de voeler-
pen op het staafje.

b. U zet de deksel op de dekseinok (bij de hand-
greep) zodat de deksel ca. 2 cm. openstaat.

¢. U steekt de kontaktstop in de wandkontakidoos en
zet de energie-regelaar, zwarte knop links van de
oven, op 40%.

U hoort dan een duidelijke klik en de kontrolelamp
gaat branden.

d. U sluit na 4 uur branden de deksel en stelt de
energie-regelaar op 100%. Na het bereiken van
de 950°C of 985°C zal de oven dan automatisch
afslaan.

e. Na afkoeling is de oven gebruiksklaar.

Het is zeer belangrijk de ovenmaterialen, Zoals oven-

platen steunen (ook wel proppen genaamd) mee

droog te stoken.

Het droogstoken van uw oven en ovenmaterialen is

van zeer groot belang voor de levensduur van uw

oven.

4e Wat is nu precies de werking van de energie-
regelaar?

De energie-regelaar regelt de stroomtoevoer, zodatu
zelf de stookcurve kunt bepaien. Op de energie-re-
gelaar is een schaalverdeling van 0 t/m 100% aan-
gebracht. Tevens is er een absolute nuistand als u de
pijl op "Off” plaatst. De oven zal op deze stand niet
branden.
Hierdoor kunt u de oven, om wat voor reden dan 00k
tussentijds uitschakelen. Zet u de energie-regelaar
op 100%, dan wordt in 1 uur 100% stroom toege-
voerd. Zet u de energie-regelaar op 50%, dan zal van
1 uur stoken de oven een half uur branden. U zult dan
zien en horen, dat de oven regelmatig aan en uitslaat
(let op de kontrolelamp).
Het doel hiervan is:
Klei heeft in gedroogde toestand nog steeds vocht bij
zich en zal pas op pim. 800°C. vochtvrij zijn. Als u de
energie-regelaar direct op 100% zet, zal de tem-
peratuur zo snel oplopen, dat het vocht niet snel ge-
noeg weg kan en gas wordt. Tevens komt op even-
tueel ingesloten luchtbelletjes een te grote spanning
en kan de inwendige en uitwendige krimp van de kliei
dusdanig verschillen, dat het werkstuk kapot springt,
hetgeen niet bevorderlijk is voor het enthousiasme
van de pottenbakker, de elementen en de stenen.
Denkt u erom als het eens gebeurt, dat u de oven
zorgvuldig moet schoonzuigen, wordt dit niet gedaan
dan zal door achtergebleven materiaal van het werk-
stuk, tussen de elementen plaatselijke oververhitting
kunnen ontstaan, waardoor deze vroegtijdig vervan-
gen moeten worden.
Wij adviseren u voor normale, dus droge en niet te
dikke werkstukken de volgende stookcurve in acht te
nemen: o

1e uur 30%

2e uur 60%

3e uur 80%

4e uur 100%
Bij dikke of vochtige werkstukken, moet de opwarm-
tijd vergroot worden.
Bij het gladbranden (biscuit die geglazuurd is en ge-
bakken moet worden) kunt u de energie-regelaar bij
gering vochtgehalte het 1e uur op 50% zetten en dan
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